FOOD AND RESTAURANT INDUSTRY

Buenas Practicas de Limpieza — Industria de Comida y Restaurantes

Clean floormats, filters
and garbage cans in a
mop sink, washrack or
floor drain connected to
the sewer through a
grease trap. Don’t wash
them in a parking lot,
alley, sidewalk or street.
Limpia los tapetes de
piso, los filtros y los
botes de basura en el
contenedor para
trapeadores, lavabo, o
en el desague
apropiado que llegue al

drenaje. No los laves
en el estacionamiento,
los callejones, en la
banqueta o en la calle.

Recycle grease and oil.
Don’'t pour them into
sinks, floor drains or onto
a parking lot, alley,
sidewalk, street or curb
inlet. Keep grease bins
covered and contained.

Recicla la grasa y el
aceite. No los tires en los
lavaderos, los desagues,
el estacionamiento o en
la calle. Manten los
recipients de grasa
cubiertos y guardados.

Pour washwater into a
janitorial or mop sink.
Don’t pour it out onto a
parking lot, alley,
sidewalk, or street.

Arroja el agua de lavado
al contenedor para
trapeadores. No lo
arrojes en el
astacionamiento, los
callejones, en la
banqueta o en la calle.

Keep dumpster area
clean and the lid closed.
Don’t fill dumpster with
liquid waste or hose it
out.

Manten el area del
basurero limpio y la tapa
cerrada. No lo llenes
con desechos liquidos ni
utiices la manguera
para lavarlo.

Use dry methods for
spill cleanup (sweeping,
cat litter, etc.) and place
solid waste in trash.
Don’t hose down spills.
Usa metodos secos
para limpiar los
derrames (barriendo,
tierra para desechos de
gato, etc.). No uses la
manguera para limpiar
los derrames.
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